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Gespx (Logiciel de gestion commerciale)

Version 6

Propriété & Usage

Tout usage, représentation ou reproduction intégral ou partiel, fait sans le consentement de Im@gin Micro est illicite
(Loi du 11 Mars 1957 - Loi du 3 Juillet 1985). lls constitueraient une contrefagon sanctionnée par les articles 425 et
suivants du Code Pénal. Tous droits réservés dans tous pays. Logiciel original développé par Im@gin Micro.
Documentation Im@gin Micro. Toute utilisation, a quelque titre que ce soit, non autorisée dans le cadre de la
convention de licence, est strictement interdite sous peine de sanctions pénales (Loi du 3 Juillet 1985, Art. 46).

Conformité & Mise en garde

Compte tenu des contraintes inhérentes a la présentation sous forme de manuel électronique, les spécifications
visées dans la présente documentation constituent une illustration aussi proche que possible des spécifications. Il
appartient au client, parallélement a la documentation, de mettre en ceuvre le progiciel pour permettre de mesurer
exactement l'adéquation de ses besoins aux fonctionnalités. |l est important, pour une utilisation slre et
opérationnelle du progiciel, de lire préalablement la documentation.

Compatibilité
Im@gin Micro met en ceuvre tous les moyens nécessaires pour garantir la compatibilité de ses progiciels et options
avec les logiciels tiers dans leur version existante au moment du développement du progiciel concerné. Toutefois,

elle ne garantit pas leur compatibilité avec les possibles évolutions des logiciels tiers. Il appartient au Client de
s’informer sur leur éventuelle adéquation.

Evolution

La documentation correspond a la version référencée. Entre deux versions, des mises a jour du logiciel peuvent étre
opérées sans modification de la documentation. Toutefois, un document informatif additionnel peut étre joint a la
documentation existante pour présenter les modifications et améliorations apportées a ces mises a jour.

Les noms de produits ou de sociétés, toute image, logo ou représentation visuelle mentionnés dans ce document ne

sont utilisés que dans un but d’identification et peuvent constituer des marques déposées par leurs propriétaires
respectifs.
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Parameétrages initiaux

Gestion des commentaires

Paramétres Commentaires | X v X
&) options v
Code Libellé Affecter & colonne libre
o O Qe -
* Cliquer id pour ajouter une nouvelle ligne
CML21 Boite métal COL_VENTE_TEXTE2
PEUCUIT Peu cuit COL_VENTE_TEXTE1
PlusCuit Plus Cuit COL_VENTE_TEXTE1
> S ¢ soché COL_VENTE_TEXTE2

Fleurer Fleurer le produit

Figure 1 - Gestion des commentaires
1. Ligne d’ajout d’'un commentaire.
Code a donner au commentaire.

2.
3. Libellé du commentaire.
4. Choix d'un champ libre auquel affecter le commentaire (facultatif). Affecter un commentaire a une

colonne libre permet de le retrouver dans les colonnes des détails des documents de vente

Articles/Propriétés des articles

Nature E

<Le filtre est vids 9 9 Personnaliser...

#| Référence Libellé P Couleur

|0 e -
Cliquer id pour ajolter une nouvelle ligne

i

Couleur non sélectionnée

>/pce
MOA Main D'oeuvre = Darkviolet
PORTF Frais de port = Crimson
GESPX Spécifiques Couleur non sélectionnée
MATER Matériel | Darkviolet
PRODFI Produit fini - Darkviolet
PATE Péte =] Darkviolet
LIQUID Liquide Couleur non sélectionnée

Figure 2 - Déclarer une nature d'article
Cet écran permet de déclarer de nouvelles natures d’articles, GesPx© est livré avec des natures d’articles
prédéfinies qui sont non modifiables.
1. « New line » pour I'ajout d’'une nouvelle nature d’article
2. Code de la nature d’article
3. Description de la nature d’article
4. Couleur avec laquelle seront affichés les articles de cette nature dans les écrans de 'application.
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Parametres généraux

Affectation

Paramétres généraux | X

Famille Eco-participation: -
Famille copie privée: =
Classification transporteur : -
Classification Sous Traitant Sous-traitant v
Nature main d'oeuvre : MOA v
Nature mise 3 disposition : -
Nature frais de port : PORTF v
Nature conditionnement v
Nature matériel MATER v

Nature produit fini PRODFI -

Nautre péte & pain boulangerie PATE 'Q

[ valider

Figure 3 - Parametres généraux, affectation

1. Zone de saisie pour définir le code de nature d’article « Produit fini ».
2. Zone de saisie pour définir le code de nature d’article « Pate ».

Paramétrage des ordres d’affichage pour les articles

Pour accéder a la gestion de I'ordre d’affichage des articles, cliquez sur le menu tel qu’indiqué en Figure 4, p.5.
.Gék' . GesPx

9
\) Achat  Vente Stock  Boulangerie  Caisse  Données Intemogation  Repport  Réglement  Traitement | Paramétrage

# . ey = N \ﬁ/ @ @ 2 3 y‘“s = & @ =)

Numérotation ~Classif. mvts | Paramétres | Impressions Inteface | Libellés Commentaires Frais | Utilisateurs = Paramétres || Aticles | Tiers Classifications Ressources Machines Fichiers
des piéces de stock comptabilité dynamique de port généraux - -
Numérotation Comptabilité Divers | %  Declinaisons Données

;
—=& Propriétés ‘

Figure 4 - Chemin de la gestion de l'ordre d'affichage des articles
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af\ ¥ GesPx — a X
Achat Vente Stock Boulangerie Caisse Données Interrogation Rapport Reégl Trai P:
N
# B v = N B @ @ 2 3 Ve 5 & o
Numérotation  Classif. mvts Paramétres Impressions  Interface Libellés  C i Frais Utili: é Articles  Tiers Classificati i Fichiers
| des piéces de stock comptabilité dynamique de port généraux < v
é, i JLC il Divers Données

CRAERETR ov- sonor Q

Gestion de l'ordre d'affichage des artides

Gisser une entéte de colonne d pour regrouper par cette colonne ~-WiP)
Famile 7 ﬁ

|+ Code artide Designation PUAt |Puvente |PUYente |Orde | coe famile Rang

| | CRACKERS_FROMAGE _SESAME Crackers Fromage Sésame 3,60 € 380 € 1 Aperitifs 1 3
CRACKERS_OLIVES Crackers Olives 3,60€ 3,80€ 2 Aperitifs 2 2 ’ f'
CRACKERS_COURGES Crackers Courges ¥ 3 Aperitifs 3 |

> ,98 € Autres 3 20% 2

BJBOVEEGRAISSEDEMOULAGE  [BombeGraisseDemodage | | : =

[Bcercle A TARE MNOX 100 [Cerdedtarteinoxt0an  [aee |

> 0,

[> ;

fQevan 0000000 flean 0 ooe |

Bew e lowe [ooe [oooe |

AROME_NATUREL_VANILLE_KG Aréme naturel vanille bourbon 1.2kg 0,03€ X 0,03€ Autres 3 5.5%
| |orecHe DRECHE 0,00€  000€  0,00€ 2 Autres 3 5.5% 12
MIEL_TOUTES_FLEURS_25KG Miel toutes fleurs 25kg 7,59€  7,59€  9,11€ 13 Autres 3 5.5% 13
JUS_CITRON_20L Jus de ditron 201 2,77€  2,77€  3,32€ 14 Autres 3 5.5% 14 =
| |HUILES-TOURNESOL_2G Hules de tournesol désodorisante 23g 429€ 429€ 5,15€ 15 Autres 3 5.5% 15 =
| |CHOCOLAT_NOIR_PALETS_10KG Chocolat noir palets bio 10kg 7,44€ 7,44€  7,85€ 16 Autres 3 5.5% 16 =
3US_DE_CITRON Jus de ditron 20 2,77¢€ 2,77€ 2,92€ 17 Autres 3 5.5% 17 4
| |pommE_MELROSE pomme melrose 1,00€ 1,00€ 1,05€ 18 Autres 3 5.5% 18
| |AROME_AMANDE_AMERE Arome naturel amande amere 1.2kg 19 Autres 3 5.5% 19
LEVAIN RIZ LEVAINRIZ 2 Autres 3 5.5% 2 x

Figure 5 - Gestion de l'ordre d'affichage des articles

(1) Dans I'écran « Propriété des articles », sélectionner I'onglet [Ordre d’affichage] pour accéder a la gestion
de l'ordre d’affichage des articles dans divers documents du module « Boulangerie ».

(2) Sélectionnez les lignes dont vous voulez changer 'ordre d’affichage. La sélection doit étre continue, c’est-
a-dire qu’il ne doit pas y avoir de ligne non sélectionnée entre la premiére et la derniere ligne de la
sélection.

(3) Cliquez sur la fleche pour monter I'ordre d’affichage des articles d’une ligne.

(4) Cliquez sur la fleche pour descendre I'ordre d’affichage des articles d’'une ligne.

(5) Réinitialiser tous les ordres d’affichage des articles triés par code famille de I'article puis par code article.

(6) Colonne reprenant I'ordre d’affichage.

(7) Colonne indiquant le rang dans le tableau. Le rang et I'ordre d’affichage doivent étre indentiques.
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Clients et regroupements de clients (AMAP)

Un regroupement de client, telles les AMAP, est considéré par le programme comme un client a part entiére.

Il a des coordonnées, des contacts, il peut commander, étre livré et étre facturé, etc.

La différence est que, ce regroupement contient des clients, qui eux-mémes ont été créés en tant que clients
dans © GesPx.

Créer un regroupement de clients

Un regroupement de client se crée comme un client normal. Il faudra ensuite réaliser quelques opérations
supplémentaires sur différents onglets de I'lHM de gestion des clients.

1. Onglet [Détails]

5 GesPx
G
5
N Achat Vente Stock Boulangerie Caisse Données Interrogation Rapport Régl Trai P
~s ~ ~ ! A 239 Lol Cﬁn [ ==
V¥ B & &4 o L o B m B B =
Articles Familles Emplacements | Clients Fournisseurs Représentants | Affaires = Machines Salariés Planning Planning Saisie des Rappel des Tableau
Machines  Salariés heures événements de bord
Articles Tiers Document Ressources Gestion des rappels| | Tableau de k
Données Clients (AMAPCROSMIERES) | X
i (X Créer un dient [ | &) options  +
Client : |AMAPCROSMIERES Nom : AMAP CROSMIERES || Classification : Professionel -
uste BB Conpravice | prouts sus Gorane | Afecter des e | e dabustls aux e
|A) Informations
Actif? X Emplacement : Nature&Pains
Civilité :
Information :
SIRET : APE :
Vi
O Note:
: Professionel - F

V| Est groupement de dients

Type de regroupement Client :  AMAP Infobulle de"Information™ dans les documents liés a ce dient

Adresses
Commercial

Frais de port

[«

Facturation

Information livraison

«| [« [«] [«

Contacts

Représentants

«) ] [%)

Chamos libres

Figure 6 - Opérations sur les détails clients
Pour déclarer un « enregistrement » comme étant un regroupement de clients, il faut :

e Cocherla case (1).
e Renseigner le champ (2) pour donner le type du regroupement de clients.
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2. Onglet [Affecter des clients]

! de. 2
\) Achat Vente Stock Boulangerie Caisse Données i Rapport

" & o L o B m B &
e B 4 a e L o ] w7
Articles Familles Emplacements Clients Fournisseurs Représentants Affaires Machines Salariés Planning Planning Saisie des Rappel des

Machines  Salariés  heures événements
Adticles Tiers Document Ressources Gestion des rappels

GesPx

Données Clients (AMAPCROSMIERES) | X

[ Rcréerundent o | % @ options |
Client : Nom : AMAP CROSMIERES [ Classification : professionel
Adresses et jours de livraisg 2 3

Glisser une entéte de co 1 Jour regrouper par cette colonne

Adresse Jour de la semaine | Heure de début Heure de fin

CHE:

Cliquer ici pour ajouter une nouvele ligne

> |Le Clos Vert 72200 CROSMIERES | ewd | 17:00 -mo

w4 o —

Membres du regroupement de dients a
Glsser une entéte de colonne ici p 6 uuper par cette colonne 7 8 9 10 11
" Commiander | ;2 chez | Facturer

Code dient Nom du Client actif comme
o
& groupe groupe

o = = = Hi= B |= B |=
« Cliquer id pour ajouter une nouvelle ligne
>|SOUCHARDMARYLENE [souchardvioryere | @ | & | @ | & |

ZANOLYMARTINE Zanoly Martine v ) &)

BRETONDAVID Breton David v & )

GIRAULTMELINDA Girault Melinda et Piveteau Yves &l 52 &

EVRARDHUGO Evrard Hugo @ o) v

COUDRESEUSECAROLE Coudreuse Carole & 52 )

Figure 7 - Affecter des membres a un regroupement
Dans cet onglet, il y a 2 tableaux, le premier tableau reprend les différentes adresses de
distributions/livraisons et les jours de la semaine et heures de livraison (ces derniers champs ont,
actuellement peu d’utilités pour le programme). Le second tableau est le récapitulatif des membres du
regroupement.

Adresse de livraison de TAMAP.

Lors de quel jour de la semaine, TAMAP est-elle livrée.

A quelle heure de début et a quelle heure de fin ont lieu les livraisons.

Sélectionner la ligne et appuyer sur la touche [Suppr] pour effacer la ligne sélectionnée.

Poignée permettant de dimensionner a volonté les deux espaces différents.

Colonne affichant les codes client des membres du regroupement.

Nom et prénom du membre du regroupement.

Case a cocher indiquant si le membre est actif ou pas.

Si coché, le client doit passer les mémes commandes que le groupe. Le groupe passe ses commandes
comme un client normal via les processus standard de GesPx®©.

10. Les commandes du membre doivent-elle étre livrées a I'adresse de livraison du regroupement.

11. Sila case est cochée, alors la facturation des commandes du membre du regroupement sera faite au
regroupement lui-méme.

CoNoOR~WN=
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Articles distribuables et commandes AMAP

@ s GesPx - o x
Achat  Vente  Stock  Boulangerie  Caisse | Données | Intemogation  Rapport  Réglement  Traitement  Paramétrage

Atticles Familles Emplacements || Clients Foumisseurs Représentants | Affaires | Machines Salariés Planning Planning Saisie des Rappel des Tebleau
Machines  Solariés heures événements debord
Aticles Tiers Document Ressources Gestion des rappels | Tableau de bord

Données Cients (AMAPCROSMIERES) [

| @ opsons +

(B clssifca el
é LT e P e R e Artices distribuables aux tiers
Produits finis #stribuables aux membres du regroupement Gestion de dbcuments commerciaux pour les regroupements
|- pewpleriagre | || Préparation de lasase |
Code artide | créer les commandes |

Code et Nom membre &

>|PAINSCAMPTS0_IKG Données Dates de Ivraison Détais

PAIN_COURGE _TOURNESC Pain courge tournesol 300gr

PAINSCAMPT80_600G Pains de campagne T80 600g Artide 18/04/2024 TRANCHE Peu cut Plus Cuit
PAINSCAMPTSD_400G  Pains campagne T80 400g El= = - @ - B SN
TORTILLON_500G Tortilon 5000r

PAVE_S00G Pavé de campagne 500gr ‘GALETTE_BRIOCHE_#PERS_FEVE

TORSADESESAMESPAVOT_ Tarsade sésame et pavot 700g GALETTE BRICCIE PERGFEVE L0

PAIN_RAISIN_NOIX_300G Pain aisin noix 300gr TARTELETTE_CITRON

PAIN_AMANDES_ABRICOT! Pain amandes abricots 300gr TARTELETTE_CITRON_MERINGUE

PAIN_PRUNEAU_AMANDES Pain pruneau amande gngenbre 3006r TARTELETTE_AUX_POMMES

PAINOLIVES 300GR  Pain oives 300gr TARTELETTE CRUVBLE_POMME o

PAIN FIGUES 300G Pain figues 3000r s T s | =

BRIOCHE PETITE
BRIOCHE_GRANDE

FRANGIPANE_ERS
FRANGIPANE_6PERS

lccoocsomonconowos | oo MENCEEN & | & |
TEETEES I
‘GALETTE_BRIOCHE_6PERS s

wos oaen v

Figure 8 - Produits distribuables aux membres et préparation de la saisie des commandes AMAP

Le cadre « Article finis distribuables aux membres du regroupement » contient les articles que vous voulez rendre
disponibles aux membres de ce regroupement de clients. Le contenu de ce tableau sert de base au remplissage
du tableau de droite, il est la base du formulaire de commande de 'AMAP.

Un produit absent du tableau de gauche ne sera pas proposé aux commandes de 'AMAP.

PAIN_COURGE _TOURNESC Pain courge tournesol 600gr
PAIN_LIN_300GR Pain in 300gr
PAIN_CAMPAGNE _SESAME Pain campagne sésame 4000

PAIN_CAMPAGNE_SESAVE sésame 6000r
PAIN_CAMPAGNE PAVOT. pavot 00
PAIN_CAMPAGNE_PAVOT_ pavot 600
PAIN_COMPLET 600G P 600gr
PAIN_COMPLET_400G  Pafomplet 400gr

PAIN COMPLET IKG Pain complet ika
144 10f 113 bbb

Pour renseigner le tableau de gauche, utilisez :

1. Le bouton [Peupler la grille] qui remplira le tableau avec tous les produits finis disponibles dans vos articles.
2. Vous pouvez aussi utiliser la ligne d’ajout d’item pour renseigner le tableau item par item.

3. Sert a supprimer un item que vous ne voulez pas voir diffusé par TAMAP en cours.
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Préparations des saisies de commandes, saisies des commandes et créations
des commandes par lots

Préparation des saisies de commandes
Pour réaliser cette étape, le cadre de gauche doit obligatoirement avoir été renseigné a votre convenance.

G GesPx. - o X
¢)
Achat  Vente  Stock  Boulngerie  Caisse | Données | Interogation  Rapport  Réglement  Traitement  Pammétrage
~ ~, ~ o i | o=
vw B & a a B S E

Planning  Saisie des Rappel des Tableau

Atticles  Familles Emplacements | Clients Foumisseurs Représentants
Machines  Salariés heures événements de bord

Articles Tiers Document Ressources Gestion des rappels| | Tableau de bord

Classifcoigapprofessionel -
Gestion cuments commerciaux pour les regroupements
Préparationte s saise
Fréquence de Ivrason

Données Clients (AMAPCROSMIERES) | x|
 Créer un dent @ optons +|

Cient : [AMAPCROSMIERES Nom : AMAP CROSMIERES

Produits finis distribuables aux membres du regroupement
[ peperlagrte
Code arte Désgnation

Date de Date de
début de Ivraison fin delur:

. woy024 || osjosjzs - 1% hrasonper Semane(s)
> PAINSCAMPTSO_IKG jeud: 18 avril 2024

PAINSCAMPTS0_ 600G Pains de campagne T80 600g Créer e tableau

PAINSCAMPTS0 400G Pains campagne TS0 400 o

TORTILLON_5006 Tortion S005r V| [réeriescommondes| 1 e mer e ven. sam.

PAVE_500G Pavé de campagne S000r I 1 » 2 1 2 3

TORSADESESAVESPAYOT. etpavat 7009 @ Sl hmn

PAIN_ RAISIN_NOIX_300G B 2

21 2 23 24 2% X
PAIN_AMANDES_ABRICOT: Pai D027 8 23 % 31 1 2M
PAIN_PRUNEAU_AMANDES Pain pruneau amande gingembre 300gr A3 4 5 6 7 8 9 TRANGHE Peu cuit Plus Cuit
PAIN_OLIVES_300GR Pain olives 300gr 3
PAIN_FIGUES_3006 Pain figues 300gr

PAIN_COURGE_TOURNESC Pain courge tournesol 300gr

Effacer

PAIN_COURGE_TOURNESC Pain courge tournesal 600gr
PAIN LIN 300GR Painin 3000

4 10F 113 b W 300158 > (2

Figure 9 - Préparation de la saisie de commandes et création commandes
La premiere phase de cette étape est la préparation du tableau de saisies des commandes.
Pour commencer cette phase, cliquez sur le bouton (1) [préparation de la saisie]. Les contréles de (2) a (5)
apparaissent alors.

Saisissez ensuite la premiére date de livraison de la période de commandes que vous voulez préparer dans le
contréle de date (2) (il s’affichera un choix de dates), ensuite, saisissez la derniere date de livraison de la période

de commandes (contrble (3)).
Modifiez ensuite la fréquence de livraison (zone (4))

Dans I'exemple de la Figure 9, il faut préparer un tableau de saisie des commandes dont la premiére livraison
sera le 18/04/2024 et la derniére livraison sera le 09/05/2024 avec une livraison par semaine.
Dans ce cas, il faudra saisir 2 dates de commandes les 18/04 et le 09/05.

Lorsque vous serez satisfait des paramétres, cliquez sur le bouton [créer le tableau], le programme se chargera

de créer automatiquement le tableau de saisie selon les parameétres que vous avez entré et suivant les contraintes
préétablies (article et commentaires liés, par exemple).
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Tableau de saisie des commandes et création des commandes

Données Clients (AMAPCROSMIERES) X | =i
s wrre— ] ) (@ ooons ~
[cient: Nom : AMAP CROSMIERES [& classfication: professonel
s dstuates o trs
Produits finis distribuables aux membres du regroupement Gestion de documents commerciaux pour les regroupements
Pevpleriagile | || Préporaton dela sase |

. Code artide Désignation
ol = =
s

Clauer i pour ajouter une nouvelle igne

| créer les commandes |

> PAINSCAMPTB0_IKG
PAINSCAMPTS0_600G  Pains de campagne T80 600g
PAINSCAMPTS0_400G  Pains campagne T80 400g
‘TORTILLON_500G Tortion 500gr
PAVE_S00G Pavé de campagne S00g
TORSADESESAMESPAVOT._ Torsade sésame et pavot 7009
PAIN_RAISIN_NOIX_300G Pain raisin noix 300¢
PAIN_AMANDES_ABRICOT: Pain amandes abricots 300gr
PAIN_PRUNEAU_AMANDES Pain pruneau amande gingembre 3000
PAIN_OLIVES_300GR  Pain olives 300gr
PAIN_FIGUES_300G Pain figues 300gr
PAIN_COURGE_TOURNESC Pain courge tournesol 300gr

Dates de Ivraison
18/04/2024 25/04/2024 02/05/2024 09/05/2024

- = = = = B = a8 - =

bre : BRETONDAVID | reton David
+ GIRAULTMELINDA | Grrauit Meinda et Piveteau Yves
DHUGO | Evrard Hugo
RDMARYLENE rd M
NOLYMARTINE | Zanoly Martine
+ COUDRESEUSECAROLE | Coudreuse Carole

PAIN_COURGE_TOURNESC Pain courge tournesol 600gr
PAIN LIN 300GR Painin 300ar
M4 10f 113 bbb mm

e s semc

Figure 10 - Tableau prét a la saisie des commandes AMAP
1. Cliquer sur les cases pour déployer les lignes de détails des clients. Recliquer pour rétracter les lignes de
détails
2. Colonnes affichant les dates de livraisons et créées automatiquement a partir des jours de livraisons
paramétrés.
3. Affichage des Articles et commentaires optionnels liés, en vue des leurs sélections

Données Clients (AMAPCROSMIERES) | -
| © i | [@ovs iv] [ [pereoina]
Gient : MAPCROSHIERES | om : AMAP CROSHIERES

[ e e o e e s s O
Produits finis distril aux membres du Gestit ments commerciaux pour les regroupements
Prépar

| Peperiage | ¢ sase |

Code artide Désignation Famie |3 Créerles commandes |

lo Ciauer i pour ajouter une nouvele bgne

> PAINSCAVPTE0_KG . Données E 1 I Détais
PAINSCAMPTS0_600C Pans de canpagne T80 6009 Campogn a Actide Famde 10y28 | 250420 2pos/02s | osjosjaoze TRANGE Peuast Pus Cut
PAINSCAMPTS0_400G Pans canpagne T80 4009 Campagn ol = = = 5 < = - B |- B |-
TORTILLON 500G Tortlon 500 Campagn A
s s i 5 B CRALTVELIOA inda et Pvetesu Yves
e B © Code ethom menixe : EWRARDHUGO | Evrard Hogo s Y
A RAE YR e s 00 s PAINSCAMPTE0_IG CampagneTsn 200 20 200 ] @
PAIN_AMANDES_ABRC Pan amandes abiots 3005r Campagn PAINSCAMPTE0_600G CompagneTen a g 3]
PAIN_PRUNEAU_AMA Pain pruneau amande gingembre 300gr  Campagn, PAINSCAMPTS0_300G Campagnean 100 v ] w
PAIN_OLIVES_300GR Pain olives 300gr Campagn TORTILLON_S00G CampagneTs ] ] [
FATLIIO . W0H B e 07, Co0er Bleaesos  leweew | | | | T
PAIN_COLRGE TOUR Pain courge toumesol 300gr campagn TORSADESESAVESPAVOT_700G campogneTadgran : ] E

e cDURGE T 0L ek culyoe Soresdl 6o PAIN_RAISIN NODX_300G CampagneTaOFuit 200 200 20 200 | (5]

PAIN_LIN_300GR Pain in 300gr
A4 10f 113 b

s 231067 b

Figure 11 - Saisir des commandes AMAP, détails déployés
1. Zones de saisie des commandes des utilisateurs de 'AMAP.
2. Cases a cocher indiquant les options choisies par les membres de 'AMAP
3. Une fois les saisies terminées cliquez sur ce bouton pour créer automatiquement les commandes des
membres de TAMAP
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Données articles

Création d’un article de boulangerie
Créer une pate

Les données générales

Général
Saisir idi le code de l'artidle, sa désignation,
et choisissez aussi la famille de votre nouvel article (champs obligatoires).
Code de ['article : PATE_CAMPAGNE Indice :
Désignation de l'artide : Pate pour campagne
‘artide est dédiné ?

Famille de l'artide : PATES -

Collection : 9 -

Nature d'artide : Pate -

Type dartide : Nomendature Production vo

Code barre :

@ Annuler /@) options | @ suivant

Figure 12 - Créer une péte a pain
1. Saisissez le code article que vous voulez attribuer.
2. Saisissez la désignation de I'article que vous créez.
3. Attribuez la famille que vous avez préalablement créé pour les pates (il est fortement recommandé
de créer une famille dédiée aux pates).
4. Attribuez obligatoirement la nature d’article « Pate ».
5. Utilisez obligatoirement le type d’article « Nomenclature de production »

Le stockage et les unités

Stockage : Pate pour campagne (PATE_CAMPAGNE)

Aprés création de lartide, les champs suivants ne pourront étre modifiés :
~Le type de gestion de stock
! -Le type dartide
-L'unité de stock

Gestion de stock : Giobal -
Unité et colsage

Unité de stockage : g
Unité dachat: g - | Colisage dachat : 1g=1g

Unitédevente: g ~ | Colsage de vente : 1g=1g

Unité dinventaire : g ~  Colisage d'nventaire :

Sélection dun systéme de mesure

& Auan Volume (m3) Surface (m2)

@ Annuer &) Options . | Précédent| | ) suvant |

Figure 13 - Type de stockage et unité

1. Choisissez le type de stockage que vous voulez utiliser pour la pate en cours de création (nous
recommandons le type « global » pour les pates)
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2. Choisissez les unités de mesure que vous voulez utiliser (cf. le manuel standard, néanmoins,
pour les pates, nous recommandons d’utiliser le gramme)

Les tarifs
Cf. le manuel standard.

Créer un produit fini

Les données générales

Général

Saiisir ici le code de l'artide, sa désignation,
et choisissez aussi la famille de votre nouvel artide (champs obligatoires).

Code de ['artidle : PAIN_FINI | Indice :

Désignation de ['artidle : Produit fini pain

Famille de lartide : Pains 9 . E L'artide est dédiné ?

Collection :

Nature d'artidle : Produit fini

Type dartide : Nomendature Production

Code barre :

© Annuler &) options ~ @ suivant

Figure 14 - Création des données générales des produits finis

Code article du produit fini

Désignation du produit fini en cours de création

Choisissez une Famille préalablement créée pour cet article.

Appliquez obligatoirement la nature « Produit fini ».

Si ce produit est un produit que vous produisez et qu’il est composé d’autres articles
alors choisissez obligatoirement le type : « Nomenclature de production ».

SUE

Pour les étapes suivantes, référez-vous au manuel standard, une fois I'article créé, saisissez la
composition de cet article dans I'onglet Production de I'écran Données article.
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Ecran données articles

Onglet Détails

e T . e s i comerins s s ot oo G mtopenen

Type dartide :  Nomendature Production

Nature d'artide : Produit fini

Couleurs a I'impression
Code barre :

A Couleur du texte | |~ ] Couleur de fond | |~
Artide déciné? b b

[C) Publier sur le web?

Désactiver [artide
Frais de port : - Montant frais de port (HT) : 0 [C] Fixe?

Informations complémentaires

«

Champs libres

«

Classification

Figure 15 - Onglet détail

1. Type d'article sélectionné durant la création de l'article. Ce champ ne peut pas étre modifié.
2. Nature d’article saisissiez lors de la création de l'article. La nature peut étre modifiée.

3. Détermine la couleur a utiliser, pour cet article, pour la police de caractéere lors de I'impression
des documents de production.

4. Sélectionne la couleur a utiliser, pour cet article, pour le fond de cellule lors de I'impression des
documents de production.

Onglet Article liés

Données Artides (PAIN_RAISIN_NOIX_600G) (x

D Créerunartide | | @ ‘@Ovbons |
| Code : PAIN_RAISIN_NOIX_600G| Indice : Désignation : Pain Raisin noix 600gr |84 Famille : Campagne T80 fruit non mard
Liste | Détais | Stock O™ Commentares iés | Fichiers | Commentaies | Production | GS1/Conditionnement
» Artide ié ‘Quantité Fixe? Estoptionnel | Libellé Type artice Gestion stock Prix vente HT Prix vente TTC
L Cliquer ici pour ajouter une nouvell igne
> TRANCE I T O T - = N = S o7l o]

i 1of 1 MiemsvedtemSy ()

Figure 16 - Ajouter un article lié

Un article lié est un article qui est joint lors de la vente de l'article principal. Par exemple lorsque I'on vend un
article ensaché, I'article lié est le sachet qui est utilisé pour contenir 'article principal.

Pour la commercialisation d’un article principal, plusieurs articles liés peuvent-étre nécessaires.
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1. Zone de saisie des propriétés d’un article lié a ajouter. Appuyez sur la touche entrée pour
valider I'ajout d’'un nouvel article li¢. Une fois ajouté, la nature de l'article n’est plus
modifiable.

2. Code article de l'article lié.

3. Quantité d’article lié a ajouter lors de la vente d’un article principal. Ce champ est
modifiable méme aprés ajout.

4. Spécifie si l'article lié est optionnel lors de la vente d’un article principal. Par exemple,

I'article « Tranchage d’un pain » est optionnel car le pain peut étre vendu tranché ou non
tranché.

Un article lié optionnel sera affiché dans les colonnes du tableau de saisie des
commandes AMAP (Figure 8 — p.9)

5. Information sur les autres propriétés de I'article liés (non modifiables).

Onglet Commentaires liés

Données Artides (PAIN_RAISIN_NOIX_600G) | x

} (D Créer un artide || & ) ‘, &) options v ‘

Code : PAIN_RAISIN_NOIX_600G Indice : Désignation : Pain Raisin noix 600gr | Famile : Campagne T80 fruit non mard

st oétos | stk i Foensseurs | roces s Rl e | comnentres | roducton | G5 /Condsomenent

Comme liés
Code libel ibellé Est optionnel

Cliquer ici pour ajouter une nouvelle ligne
PEUCUIT
PlusCuit Plus Cuit

5 6

Mt 10F2 b |
Figure 17 - Ajouter un commentaire lié a un article

Un commentaire lié est un texte ajouté a un ou plusieurs articles qui permet de le définir ou de définir un
mode de production. Par exemple : un pain plus cuit
La fagon d’ajouter des commentaires est abordée dans la section des paramétrages initiaux « Figure 1 »
p.4Erreur ! Signet non défini. Champ « New line » pour la sélection et I'ajout d'un commentaire lié
1. Affichage du libellé du commentaire.
2. Sélectionne si le commentaire est optionnel.
Un commentaire optionnel sera affiché et utilisé pour les colonnes du tableau de saisie
de commandes AMAP (Figure 8 — p.9).
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Données Artides (PAIN_AMANDES_ABRICOTS_300GR) (X -
| (B Créer un artide ‘ [ ) ‘@090«5 v‘
|| code : PAIN_AMANDES_aBRICOT  Indice : Désignation : Pain amandes abricots 300gr {:\ Famile : Campagne T80 Fruits
e e ] e s comenars e e s RO
[IRISNRPN cnne | impression nomendature | Simuation des codts
Libellé nomendature Prix d'achat : 0,6787€ Seul économique de production : m2/m3 (pertes induses) 0,000000 &
@] Code [] Désignation [7] Quantité Nomendature
Code : PAIN_AMANDES_ABRICOTS_300C Prix dachat pee : 0,6787€ Quantité :
- [PAIN_AMANDES_ABRICOTS_300GR]
&1 [PATE_CAMPAGNE _T80] Desaription : Pain amandes abricots 300gr Gamme :
[FRUIT_SEC_ABRICOTS_HACHE_8-8MM] )
[AMANDES_DECORTIQUES_ENTIERES] Poids dosage humide (g) : 390,09
[@] Calcul automatique 3
Recalaul surface fvolume
« Nomendature Transformable pendant k Déciinaison
+| Code Désignation Prix dachat | Fixe? | Quantité |Perte (%) |Artide TP | Quantité... |Longueur | Type Secton | Poids(Kg) | Teuxde
N Cliquer ici pour afoster une nouvelle ligne
>[PATE CAVPAGNE T0 [ -I:I--' ‘--_-_-
FRUIT_SEC_ABRICOTS.... Abricotssecshachés...  0,0064€ [ 25,0000
AMANDES_DECORTIQUE... Amandes décortiquée... 0,0109€ [] 25,0000 0

Figure 18 - Ecran de production, cas général
L’onglet de production n’est disponible que pour les articles de type « nomenclature de production ».
Cet écran permet de gérer la « recette » d’un article composé d’article composants.

1. Le cadre libellé nomenclature affiche de fagon exhaustive, le contenu détaillé des articles composant la
nomenclature.

2. Les lignes de ce tableau sont les articles composant de la nomenclature. Ces composant peuvent-étre,
des articles standard comme des articles de type nomenclature de production.

3. Champ stockant le poids en pate humide pour un pain. Il n’est pas utile de renseigner ce champ pour de
la pate a pains.

4. Indique si le champ (3) doit étre calculé automatiquement ou non.

5. Pour les articles en produits finis et les articles standard, la quantité est exprimée en unité de stock.

Exemple pour une recette de pdte

|| Données Artides (PATE_CAMPAGNE_T80) |x TRX:
[ Rcréermatce | o | @ optons ~|
Code : PATE_CAMPAGNE T80 Indice : Désignation : Pate campagne T80 [& Fanile : paTES
oo T [ o oo [T
| || Nomendature Gamme | Impression nomendature
Libellé nomendiature Prix dachat : 0,0007€ Seul économique de production : m2/m3 (pertes incluses) 0,000000 =
¥] Code [ Désignation [] Quantité 9 Nomendature
Code : PATE_CAMPAGNE_T80 Prix dachat pee : 0,0007 € Quantité :
- [PATE_CAMPAGNE _T80]
[FARINE_CAMPAGNE _T80] Description : Pate campagne T80 Gamme : -
[SEL)
[LEVAIN] Poids dosage humide (g) : |
[FARINE_CAMPAGNE_T80] ‘27 ecalcul surface/volume 1
[EAU]
[EAU) * Nomendature Transformable pendant Dédinaison
| Code Désignation Prix dachat |Fixe? | Quantité |Perte (%) | Artide TP |Quantité... |Longueur | Type Section
| Cliquer id pour ajouter une nouvele ligne

SEL 0,0013€ [ 00100
LEVAIN Levain 0,0007 [ 0,1500
EAU eau 0,0002€ [  0,3600

Figure 19 - Production, exemple de recette de péate

Une pate est un article spécial qui rentre dans la composition de plusieurs articles en produits finis.
C’est pour cette raison qu’il est tres important de renseigner le tableau de droite avec un grand soin.

1. Le cadre libellé nomenclature donne la liste exhaustive de 'ensemble des composants de I'article.
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2. Pour I'exemple de la Figure 19 - p.16, un des articles composants est lui-méme un article composé,
il est possible de le déployer en cliquant sur la petite case (2).
En sélectionnant le composant composé (le Levain, dans le cadre de l'illustration), le tableau de
droite affichera alors la liste quantifiée des composants du composé (le Levain dans I'exemple).

3. Lorsque vous étes en train de créer ou de modifier un article « Pate », il n’est pas utile de remplir le
poids en dosage humide, ou, a la rigueur vous pouvez y saisir la valeur « 1 ».

4. Tableau quantifié des composants de la pate en cours de création/modification.

5. Dans le cadre de la création/modification d’'une pate, la valeur de la quantité est un ratio. Cette
valeur est obligatoirement inférieure a 1. La somme des quantités de toutes les lignes doit étre
égale a 1.

Exemple pour une recette de pain
Pour créer un article « pain » et d’ailleurs méme, la plupart des produits finis, nous vous recommandons
de veuillez a renseigner correctement les points abordés apreés.

Données Articles (PAIN_AMANDES_ABRICOTS_600GR) |

| créerunartice 1@ options .
Code : PAIN_AMANDES_ABRICOT Indice : Désignation : Pain amandes abricots 600gr \ Famile : Campagne T80 fruit non mard
e | ocos o i Fernssues st | comentoes | e | conmentore< EEEERER)
Nomendature Impression nomendature | Simulation des codts
Libelé nomendlature Prix dachat : 1,1984€ Seuil économique de production : m2/m3 (pertes induses) 0,000000] &
@) Code [] Désignation [] Quantité Nomendature
Code : PAIN_AMANDES_ABRICOTS_600¢ Prix dachat pce : 1,1984€ Quantité :
5] [PAIN_AMANDES_ABRICOTS_600GR]
&1 [PATE_CAMPAGNE _T80] Description : Pain amandes abricots 600gr Gamme :
[FRUIT_SEC_ABRICOTS_HACHE_8-8MM]
[AMANDES_DECORTIQUES_ENTIERES] Poids dosage humide (g) : 670,0g
Recalaul surfacevolume: =
Nomendature Transformable pendant k Dédlinaison
Code Désignation Prix dachat |Fixe? | Quantité | Perte (%) | Artide TPP | Quantité... |Longueur | Type Section  |F
Cliquer idi ol r une nouvele ligne
FRUIT_SEC_ABRICOTS ... Abricots secshachés ... 0,0064 € 45,0000 0
AMANDES_DECORTIQUE... Amandes décortiquée...  0,0109 € 45,0000 0
Créé le 22/02/2023 16:09:15 | Modifié le 15/03/2024 10:07:08 Créé par Nicolas Guy | Modifié par Administrateur Gespx

Figure 20 - Exemple de création d'un pain

1. Cadre libellé nomenclature (semi développé) contenant la liste exhaustive des composants de
l'article.

2. Case sur laquelle il faut cliquer pour déployer la liste des composants du composant composé (la
pate étant un composant du pain, elle-méme composée de composants).

3. Lavaleur du poids de dosage humide de I'article est normalement, la somme des quantités de la
colonne (4).

4. Colonne reprenant, en unité de stock, la quantité de composant de la ligne.
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Onglet Boulangerie

Points de vente

2\ F GesPx
Achatante Stock Boulangerie Caisse Données Interrogation Rapport Réglement Traitement
Y

Points Fabrication
de vente

Vente boulangerie || Fabrication boulangerie

Figure 21 - Menu boulangerie
1. Onglet de menu « Boulangerie ».
2. Affichage des fonctionnalités liées aux points de vente
3. Affichage des fonctionnalités liées a la fabrication

Types des points de vente

Gestion des points de v
@Cre’efunpomt =] \_} ®Ophons -

Code point de vente : PV1 Libellé : Marché

U SN A LY Gestion des points de vente et horaires | Liste des artidles a produire

Afficher les types de point de vente : Points de vente actifs  ~

Glisser 2 Ate de colonne id pour rey 3 / par cette colonne 4
Code Pt Vente libelle actif remarque
= = = B =
— | e [ |
PV1 Marché 52

Figure 22 - Gestion des types de point de vente

Paramétrage

L’écran de gestion des types de point de vente, permet de définir les types dont vous avez besoin :

« Marché, boutique, kiosque, ... »
1. Ajouter un type de point de vente a la liste.
2. Cette case sert a afficher le code du type point de vente
3. Est une description courte du type de point de vente
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Gestion des points de ventes et horaires

Gestion des points de vente |x %

& X (@ options ~|
Code point de vente : PV1 Libellé : Marché
Types des points de vente [[ESVIEESEEREICEGVEY Liste des artides & produire
Adresses des points de vente
e Lbellé Adresse 1 Adresse 2 Adresse 3 cP Ville Email
#* Cliquer ici pour ajouter une nouvelie ligne
> et e | — oo lamioe | | |
Marché de Chéteau Gonthier 53200 CHATEAU GONTHIER
Marché Meslay du Maine
Marché Lombron
Marché de Sablé sur Sarthe 72300 SABLE SUR SARTHE
<] i ]
Horaires d'ouverture des adresses des points de vente

ki Date initiale Jours de la semaine | Heure début Heure fin Qté période Type période Libellé/Remarques actif

Cliquer id pour ajouter une nouvele ligne

SECEEC  veied | o0 | 2o [ 100 e | |9

26/11/2023 Dimanche 08:00 12:30 1,!0 Semaine(s) e

Figure 23 - Gestion des points de vente
Cet écran permet de gérer les points de vente du type sélectionné sur I'écran [Types des points de vente].

Le cadre A de I'écran défini les propriétés (adresse, téléphone, etc.) des points de ventes.

Fabrication
Liste des fabrications

A l'ouverture de I'écran

L’écran reprenant la liste des fabrications a pour fonction de sélectionner, créer, supprimer ou de modifier
une production.

La production sélectionnée sur la grille de cet écran est celle qui sera sélectionnée pour les traitements
menés dans les autres onglets et sur celui-ci.

n A l'ouverture de I'écran, vous pouvez :
el 1. Créer une nouvelle production en cliquant sur le
o e o | & o (@ s o] bouton (1)
Codeforiaten o8 A Testsans comende AP 2. Changer le mode d’affichage en triant sur I'état des
I T covn e et s | e forocs | ésages | productions.
s T = 8 oreres données 3. En cours : Afficher les productions en cours de
ldenhﬁanxcsw Infos spécifiques - traitement_

Ne e belle Ste de ORI . . . ses sy
e - 4. Réalisées : Afficher les productions qui ont déja été
> s I P L fabriquées et livrées

2 i — 3 = 5. En attente : Non encore implémenté dans GesPx©

P T ST E— 6. Toutes : afficher toutes les productions.

a mn mes o2 7. Cliquez sur la ligne de la grille ou est affichée la

32 FB32 En cours TESTR

production que vous désirez traiter, pour la
sélectionner.

8. Si vous voulez mener d’autres actions sur la
production sélectionnée, cliquez sur I'onglet
correspondant a votre besoin.

et 10f8 b2 [ .

Figure 24 - Ouverture Fabrication boulangerie
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Création d’une nouvelle fabrication

Pour créer une nouvelle fabrication, cliquez sur le bouton (1) de la Figure 1, p. 4.
Vous aurez alors l'affichage de I'écran suivant :

o®

& T

—/ Achat  Vente Stock | Boulangerie = Caisse  Données Interrogation  Rapport

i

Poil

ints

de vente
Vente boulangerie| |Fabricati gerie

Fabrication Boulangerie [x

Code fabrication

GesPx - [m]

&

Fabrication

Liste des fabrications [ e T e e )

-~ - P
Afficher les fabrications : En cours - p ) q { .
Identifiants Infos spécifiques Dates
5 Code Date de Datede | Date de lvraison
i fabrication et et fabrication | lvraison mini maxi
2 = (3 = Toutes e — - _
5 F85 En cours Prod du lundi 25/11/2024 024 26/11/2024
6 FB6 En cours test du 05/12 04/12/2024 5 024 05/12/2024
7 F87  Encours Production du 13/02/2025 12/02/2025 025 13/02/2025
1 I =T - =b-ication du mercredi 01/07 01/07/2026 | 01/07/2026 | 01/07/2026

Wt d0f 4 b e S (2

Figure 25 - Création d'une nouvelle fabrication

30 juin. 2026

Saisissez le libellé de la fabrication en cours de création.
Entrez la date de la fabrication en cours de création.
Saisissez la date de livraison la plus proche pour laquelle vous créez cette fabrication.
Saisissez la date de livraison la plus éloignée pour laquelle vous créez cette fabrication.
La ligne est créée dans le tableau mais n’est pas encore accessible.
Cliquez sur ce bouton pour valider vos saisies. Le programme va alors recenser :
a. L’ensemble des commandes (commande AMAP, marché, autres) a livrer dans l'intervalle
indiqué.
b. L’ensemble des productions a réaliser dans l'intervalle de dates de livraison pour les points
de vente tels que les marchés.
Annuler votre saisie. La fabrication en cours de saisie sera annulée.
Champ indiquant le code de fabrication. Celui-ci sera renseigné aprés la validation de votre saisie.

Page 20/26
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Manuel de formation — Module Boulangerie GesPx V6

Une fois la fabrication créée, cet onglet permet de vérifier ce qu’il y a a produire. Les rapports au format
Excel sont aussi disponibles.

G * GesPx - o X
6 )
- Achat | Vente | Stock  Boulangerie  Caisse  Données Interogation  Rapport R
= : ;
9 & n G ?‘
(%] (4 \j e ‘ - . =G
Projets Devis Prévalidations ~Commandes Livraisons Factures | Produits || Abonnements
de commandes en garantie
Ventes Clients Garanties || Abonnements
TR NTEL R B Données Clients (AMAPSABLE) £ | Commande Client (151) B3 e
) Créer une fabrication | | () ) [@ optons ~| [ conmandes avap | | | [ Fiche de broducton |
Code fabrication FB8 Libellé Fabrication du mercredi 01/07 Date de fabrication : 26 ~  Date de livraison minimum : 01/07/2026 ~  Date de livraison maximum : 2026
[EEF RV LY Fabrication en produits finis | Pates et farines 9
. " - .
Affcher s fabrcations : = fonnéks de prodis |@ initialiser les données de ’(Wnéanserlafabnauon|
* Identifiants Infos spédfiques Dates
o Code Date de Date de Date de livraison
. fabrication 23 i fabricaon | vraison mini mas
@ = Qs = Toutes e - - =
S FBS En cours Prod du lundi 25/11/2024 26/11/2024 26/11/2024
6 FB6 En cours test du 05/12 04/12/2024 05/12/2024 05/12/2024
7 FB7 En cours Production du 13/02/2025 12/02/2025 13/02/2025 13/02/2025
> I EXET S -icaton du mercredi 01/07 01/07/2026 | 01/07/2026 | 01/07/2026

WKt dof 4 oo (A

Figure 26 - Ecran post validation de la création de fabrication

(1) Ce bouton permet de vider tous les détails de la fabrication, les commandes comme les besoins des marchés
(2) Ce bouton sera alors actif ; en cliquant dessus les détails de la fabrication seront alors recalculés

L'utilisation de ces deux boutons permet de recalculer une fabrication alors que des éléments comme
des commandes ou des production programmeées de marchés ont été modifiés.

(3) Ce bouton déclenche la publication des commandes/BL AMAP dans un fichier Excel

A | ] C | D 3 F G
1] BLAMAP AMAP SABLE du 01/07/2026
2 Nom qte produit Plus cuit ensache TRANCHE
3 GUESDON PATRICE 1 Pain complet 1kg X
4 GUESDON PATRICE 1 Pavé de 500gr, Plus Cuit PlusCuit
5 Jadelot Marie Jo 1 Tortillon 500gr, Plus Cuit, Ensaché PlusCuit Sachet X
6 Jadelot Marie Jo 1 Pain de mie, Ensaché Sachet X
. Planchenault Josiane 1 Pain multigraines 600gr
8 Planchenault Josiane 4 Baguette T65 300gr, Plus Cuit PlusCuit
9 Roullier Antoine 2 Pain de mie, Ensaché Sachet X
10

Figure 27 - BL commandes AMAP

30 juin. 2026
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(4) Ce bouton déclenche la publication des fiches de production dans un fichier

GesPx V6

Le mercredi 1 juillet 2026

Figure 28 - Tableau de production dans un fichier Excel

Dans le méme fichier on trouve I'onglet [pesée] qui est le récapitulatif des quantités des différentes pates a

Poids dosage jLotalpolds
Type de Pain Total en unité 5 8 dosage humide Fruit (g)
humide (g) &
PATE_CAMPAGNE_T65
Pain de campagne T65 400gr i 1 1 470 470
Pain de campagne T65 600gr | 1 | 670 670 PATE_CAMPAGNE_T65 |
Baguette T65 300gr i 5 | 350 1750 EAU I T65 I LEVAIN | SEL
TOTAL 2890,00€ 867 | wse0s | a5 | 289
PATE_CAMPAGNE_T80
Pains campagne T80 400g 1 470 470
Pains de campagne T80 600g. 1 670 670
Pains Campagne T80 1Kg 1 1120 1120
Tortillon 500gr 2 600 1200
Pavé de campagne 500gr 2 600 1200
baguette T80 200GR 1 270 270
Pain raisin noix 300gr 1 39 390 s e ‘:::’::“: ;:”("iuz; s
Paiin amandes abricots 300gr 1 390 390 iy -
Pain pruneau amande gingembre 300gr 1 390 390 :"""““ éoorigoees "“;éo':: »255;‘ it
Pain olives 300gr 1 390 390
Pain figues 300gr 1 390 390 FIGUES LERIDA N°4 : 50
Pain cramberries amandes 300gr 1 390 390 w5
Torsade sésame et pavot 700g 1 800 800
Pain courge tournesol 300gr 1 370 370
Pain courge tournesol 600gr 1 650 650
Pain lin 300gr  § 390 390
Pain campagne sésame 400gr 1 460 460 PATE_CAMPAGNE_T80 ]
Pain campagne pavot 400gr 1 460 460 EAU I T80 I LEVAIN | SEL
TOTAL 10 400,00 € 33626 | 50439 | 13846 | 98,9
PATE_MULTIGRAINES_T80
Pain multigraines 400gr [ 1 | 470 470 | PATE_MULTIGRAINES_T80 |
Pain multigraines 600gr | 2 | 670 1340 | EAU I MULTI I LEVAIN | SEL
TOTAL 1810,00 € | 597.3 | 9231 2715 | 18,1
PATE_CAMPAGNE_ANCIEN_T110
Pains de campagne T110 400g | 1 [ 470 470 [ PATE_CAMPAGNE_ANCIEN_T110 |
Pains de campagne T110 600gr o 1 [ 670 670 | EAU I T110 I T80 | LEVAN | SEL
TOTAL 1140,00 € | 376,2 i 406,98 | 174,82 | m | 11,4
PATE_EPEAUTRE_T130
Pain epeautre T130 600gr [ 1 [ 670 670 [ PATE_EPEAUTRE_T130 |
Pain epeautre T130 1kg 3 ] 1120 1120 | EAU | T80 [ EpEAuTRE | LEVAN | SEL |
TOTAL 179000€ | 5728 | a6sa | aesa 2685 | 17,9
PATE_KAMUT_T130
Pain kamut T130 300gr moulé | 1 [ 3%0 3% | PATE_KAMUT_T130
Pain kamut T130 600gr moulé 1 | 670 670 | EAU I T80 | KAMUT | LEVAN | SEL
TOTAL Tos000€ | 322 | asm 448,38 [ w0s |
PATE_SARRASIN_T130 PATE_SARRASIN_T130
Pain au sarrasin T130 300gr moulé [ 1 I 390 390 | EAU | 180 [ SARRASIN | LEVAIN | SEL
TOTAL 3%,00€ [ 1365 | 9555 | 9555 | 585 | 39
PATE_SEIGLE_T130 PATE_SEIGLE_T130
Pain de seigle T130 moulé [ 1 | 390 390 | EAU I T80 I SEIGLE [ LEVAIN I SEL
TOTAL 390,00 € | 140,4 | 74,88 | 1232 | 58,5 | 39
PATE_ENGRAIN_T150
Pain engrain T150 600gr | 1 | 670 670 | PATE_ENGRAIN_T150 |
Pain engrain T150 300gr o 1 l 390 390 | EAU | T80 [ EnGrAN | LEVAN | SEL
TOTAL 1060,00 € | 349,8 I 108,12 | 432,48 | 159 | 106
PATE_COMPLET_T150
Pain complet 400gr | 1 I 470 470
Pain complet 600gr | 1 | 670 670 PATE_COMPLET_T150 |
Pain complet 1kg _ | 1 ] 1120 1120 EAU | T80 | T150 | LEVAN | SEL |
TOTAL 2260,00€ 7684 | 565 | 565 339
PATE_SARRASIN_RIZ_CHATAIGNE PATE_SARRASIN_RIZ_CHATAIGNE
Pain de Sarrasin Riz Chétaigne 300gr 1 1 I 390 390 | EAU [ | RIZ [ sARRASIN LEVAINRIZ |
TOTAL 390,00 € [ 136,5 | 30615 | 66885 | 95,555 58,5
PATE_BUCHERON PATE_BUCHERON
Pain Biicheron 500gr 5| 1 I 600 600 | EAU | BucHeron | LEVAIN | SEL
TOTAL 600,00 € [ 198 1 306 | 90 | 3

fabriquer donc, des besoins totaux en différentes farines et composants ainsi que la nombre de pétrissage a
réaliser par pétrins

| A 8 © ) 3 F G H 1 J L M N o 3
1 Recettes des pates a fabriquer

2 Composant abs. BUCHERON RIZ ENGRAIN T150 KAMUT SARRASIN SEIGLE EPEAUTRE 110 MuLTI T80 T65 LEVAIN RIZ
3 |T65 29 1561

4 [180 99 5044

5 MuLTi 18 923

6 [T110 11 407 174

7

8

9 |SARRASIN 4 96 96

10 4 112 75

11 ENGRAIN 11 432 108

12 [T150 2 565 565

13 [RIZCHATAI 4 31 67 9% 59
14 [BUCHERON 306

15

16 Liste des pétrissages

17 ion Nb. SEL [ wvan | T80 [ EAU

18 |PATE_CAMPAGNE 1 | |

19 [spirale | 1 | 99 | 1385 | 5044 | 3363

20

21 Poids levain

22| Poids total levain 3393¢g

23 Poids farine biocer 2036¢

2| 1bac |  2036g 1636g

Figure 29 - Onglet [pesée] du fichier de fabrication

(5) Cliquer sur ce bouton pour réaliser la fabrication, c’est-a-dire :

- Créer les documents de livraisons de la fabrication (BL, Facture, ...)

30 juin. 2026
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GesPx V6

- Incrémenter les stocks des produits fabriqués.
- Marquer les commandes comme fabriquées.

Onglet [Fabrication en produits finis]

G °
&5
Achat  Vente  Stock | Boulangerie | Caisse  Données Interrogation
‘r -
re («
Points. Fabrication
de vente

Vente boulangerie) |Fabrication boulangerie)

Fabrication Boulangerie (X

Rapport  Réglement

ot ] | @ @ ] ] [eoma]

Code fabrication B8 Libellé Fabrication du mercredi 01/07

1

. Code artide Désignation artide Famie O tojae &4 RO¥ ot
PAINSCAMPTS0_IKG Pains Campagne T80 1Kg CampagneT80 1,00 100
PAINSCAMPTS0_600G Pains de campagne T80 600g CampagneT8o 1,00 1,00
PAINSCAMPTS0_400G Pains campagne T80 400g CampagneTan 1,00 1,00
TORTILLON_S00G Tortilon S00gr CampagneT8) 2 oo z oo
PAVE_500G Pavé de campagne 5009 CampagneT80

B TORSADESESAMEBPAVOT.. [Torsade sésame etpavot 009 LRty -!E--E-
PAIN_RAISIN_NOIX_300G  Painraisin noix 300gr CampagneT80Frit 1,00
PAIN_AMANDES_ABRICOT... Pain amandes abricots 300gr CampagneT8dFruit 1, oo 1,00
PAIN_PRUNEAU_AMANDES... Pain pruneau amande gingembre 300gr CampagneT8dFruit 1,00 1,00
PAIN_OLIVES_300GR Pain olves 300gr CampagneT8oFrut 1,00 1,00
PAIN_FIGUES_300G Pain figues 3009 CampagneT8oFrit 1,00 1,00
PAIN_COURGE_TOURNESO... Pain courge tournesol 300gr campagneT8Ogran 1,00 1,00
PAIN_COURGE_TOURNESO... Pain courge tournesol 600gr campagneT8ograin 1,00 100
PAIN_LIN_300GR Pain in 3009 campagneT8ograin 1,00 100
PAIN_CAMPAGNE_SESAME... Pain campagne sésame 400" campagneTsograin 1,00 1,00
PAIN_CAMPAGNE_PAVOT_.... Pain campagne pavot 400gr campagneTsograin 1,00 1,00
PAINSCAMPT6S_400G Pain de campagne T65 400g CampagneTss 1,00 100

MMt 6030 o ()

Infos production

Figure 30 - Onglet [Fabrication en produits finis]

GesPx ~ o

Traitement  Paramétrage

|| Commandes avap| | fid <. || [ Fiche de producton

mmdemq 01/07/2026 - Date de livraison minimum : 01/07/2026 - Date de livraison maximum : 01/07/2026
§ources des ventes : 9

B o e

Glisser une entéte de colonne id pour regrouper par cette colonne

@ Produits finis Quantités

) _— Qs Qté
#|  Codeartide Désignation Qépréwe | (Fo0 | fabquée | Datedelrason Point de vente

oncner vc oo Lo | QSR oioix | b tassins

Livraison

PAINSCAMPTS0_600G  Pains de campagne T... 1,00 01/07/2026  PV1Marché - Marché la Fléche
PAINSCAMPTS0_400G ~ Pains campagne T80 ... 1,00 1, 0 1,00 01/07/2026  PV1Marché - Marché la Fléche
TORTILLON_500G Tortilon 500g 1,00 1,00 1,00 01/07/2026  PV1Marché - Marché la Fléche
PAVE_S00G Pavé de campagne 5... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026  PV1Marché - Marché la Fléche
TORSADESESAMESP... Torsade sésameetp... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026  PV1Marché - Marché la Fléche

(_.... Pain raisin noix 300gr 1,00 1,00 1,00 01/07/2026  PV1Marché - Marché la Fléche
Pain amandes abricot... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026  PV1Marché - Marché la Fléche

Pain pruneau amand... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_OLIVES_300GR Pain olives 300gr 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_FIGUES_300G Pain figues 300gr 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
[PAIN_COURGE_TOU... Pain courge tourneso... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_COURGE_TOU... Pain courge tourneso... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_LIN_300GR Pain in 300gr 1,00 1,00 1,00 01/07/202  PV1Marché - Marché la Fléche

PAIN_CAMPAGNE_SE... Pain campagne sésa...
MOty 10F 38 ohemem a2

1,00 1,00 01/07/2026  PV1Marché - Marché la Fléche

(1) Cadre affichant la synthése des articles a produire pour 'ensemble des lieux de vente trié par article
(2) Affiche la production suivant le lieu de vente, décrit plus en détail avec la Figure 32, p.24 et la Figure

33,p.24.

(3) Séparateur a utiliser pour ajuster la taille des cadre (1) et (2).
(4) Comme sur I'ensemble de I'application GesPx®, cliquer sur ces astérisques déploie un sous-menu de
sélection des colonnes ou des bandes que vous désirez afficher.

Désignation arti
Pains Campagne T80 1Kg
Pains de campagne T80 600g
Pains campagne T80 400g
Tortillon 500gr
PAVE_500G Pavé de campagne 500gr

b4 TORSADESESAME&PAVOT _... [Torsade sésame et pavot 700g

NATAI NATOTAI MIATY 200~ Aain cminin maiv 200

Figure 31 - Sélection des colonnes a afficher
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rinin A N NN

Page 23/26



Manuel de formation — Module Boulangerie GesPx V6

Cadre de synthése des productions par lieux de vente

§ources des ventes :
T

Glisser une entéte de colonne ici pour regrouper par cette colonne

i~ Produits finis Quantités Commandes

1* Code artide Désignaton ¥ Qtéen P Qté & P Qe N°Ligne | Code commande D;?viv' Code tiers Nom Regr ent

‘ Osc

»m 1,00 _

| PAVE_500G Pavé de campagne 5.. 1,00 1,00 1, 00 3 01/07/2026 GUESDONPATRICE GUESDON PATRICE AMAPSABLE

| PAIN_MULTIGRAINE... Pain multigraines 6009!‘ 1,00 1,00 1,00 1 149 01/07/2026 PLANCHENAULTJOSI... Planchenault Josiane AMAPSABLE
PAINDEMIE Pain de mie 1,00 1,00 1,00 3 147 01/07/2026 JADELOTMARIEJO Jadelot Marie Jo AMAPSABLE

" PAINDEMIE Pain de mie 2,00 2,00 2,00 1 151 01/07/2026 ROULLIERANTOINE Roullier Antoine AMAPSABLE

| |PAIN_COMPLET_IKG  Pain complet 1kg 1,00 1,00 1,00 1 145 01/07/2026 GUESDONPATRICE GUESDON PATRICE AMAPSABLE

T PAINSCAMPT65_BAG... Baguette T65 300gr 4,00 4,00 4,00 2 149 01/07/2026 PLANCHENAULTJOSI... Planchenault Josiane AMAPSABLE

Figure 32 - Onglet [Fabrication en produits finis] - Productions pour les commandes

Les commandes peuvent étre :

- Des commandes d’abonnements,

- Des commandes dans le cadre d’un regroupement de clients (AMAP, marchés, coopérative, ...)

(1) Code client et nom du client final

(2) Code client du tiers « regroupement clients ». Un regroupement clients peut étre :
- Une AMAP.
- Une coopérative.
- Les clients récurrents d’'un marché.

Sources des ventes :

e L

Glisser une entéte de colonne ici pour regrouper par cette colonne

L Produits finis Quantités Livraison

%/ Codeartide Désignation Qté prévue fagﬁ::a o o | Datedelivraison Point de vente

BJPAINSCAMPTS0_IKG _[Pains Campagne 780...| 1,00 | 1,00 [IE¥X
PAINSCAMPT80_600G Pains de campagne T... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAINSCAMPT80_400G Pains campagne T80 ... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
| TORTILLON_500G Tortillon 500gr 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAVE_S00G Pavé de campagne 5... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléeche
TORSADESESAMESP... Torsade sésame etp... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
|PAIN_RAISIN_NOIX_... Pain raisin noix 300gr 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_AMANDES_AB... Pain amandes abricot... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_PRUNEAU_AM... Pain pruneau amand... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_OLIVES_300GR  Pain olives 300gr 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_FIGUES_300G Pain figues 300gr 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_COURGE_TOU... Pain courge tourneso... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_COURGE_TOU... Pain courge tourneso... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_LIN_300GR Pain lin 300gr 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche
PAIN_CAMPAGNE_SE... Pain campagne sésa... 1,00 1,00 1,00 01/07/2026 PV1Marché - Marché la Fléche

et 10f38 by (A

Figure 33 - Onglet [Fabrication en produits finis] - Production dédié aux points de vente

Ce cadre est la synthése des productions d’articles dédiées aux points de vente. Pour rappel, un point de
vente peut étre un marché, une boutique fixe ou tout autre place ou vous commercialisez vos produits.

30 juin. 2026 Page 24/26



Manuel de formation — Module Boulangerie GesPx V6

Onglet [Pates et farines]

Fabrication Boulangerie [X - %
[ créer une fabrication | 1) o [ @ optons | | Debugstart | | save Debug (%) commandes avap | | () |1 [T Fiche de producton
Code fabrication 83 Libelé Fabrication du me 07 Date de fabrication : 01/07/2026 - Date delivr ;01072026 - Date delivraison maximum : 01/07/2026

_—_——,——e o
Pates et farines [EEY Jéveloppements
Recettes des pétes a fobriquer Va

Code péte Total poids pates (g) Calaul petrissage sel (g) LEVAINRIZ (g) Levain (g) Farine seigle T130 (g) Farine sarrasin T130 (g) Farine de riz blanc bio (g)

s caesce e T I

PATE_CAMPAGNE _T65 2890,00 | 2

PATE_COMPLET_T150 2260,00 [ 5

PPATE_MULTIGRAINES T80 1810,00 | 18

PPATE_EPEAUTRE_T130 1790,00 | 18

PATE_ENGRAIN_T150 1060,00 [ 1

PATE_KAMUT_T130 1060,00 [ 1

PPATE_BUCHERON 600,00 6

PATE_CAVPAGNE_ANCIEN... 119,00 1

PATE_SARRASIN_T130 390,00 4

oute wFRE TIm 000 s
Wt 10f 12 hembem (2 0
Synthése des besoins de stock 9

Artde pods

o= =
>

SEL 236,709

LEVAIN 3393,109

] 787,700

FARINE_CAVPAGNE T65 1560,600

FARINE_COMPLET_T150 565009

FARINE_MULTIGRAINES T80 923,109

FARINE_BUCHERON 36,009

FARINE_SEIGLE_T130 112,329

FARINE_KAMUT T130 8,380

FARTNF SARRASIN T130
RSy

Figure 34 - Onglet [Péates et farines]

(1) Colonne des pates utilisées dans la production.

(2) Colonnes des composants des pates chaque valeur donne la quantité de composant de la colonne pour
fabriquer la quantité de pate de la ligne dont la fabrication a besoin

(3) Sélectionne les pates pour les calculs des utilisations des pétrins dans I'onglet [pétrissages]

(4) Synthése en composants (farines, eau, sel, levains, ...) pour 'ensemble de la fabrication.

Le pétrissage
Dans un premier temps, il faut sélectionner les pates dont on veut calculer le pétrissage (Figure 34, p.25).

GesPx = o X

Ga °
%)
Achat Vente Stock

Boulangerie | Caisse  Données Intemogation  Repport  Réglement  Traitement  Paramétrage

P
e («
Points Fabrication
de vente

Vente boulangerie | |Fabrication boulangerie

Fabrication Boulangerie X =24
[ créer une fabricaton | | 1] 5] @ Optigas ~. | % | Commandes avap ) [ mre
Code fabrication 88 Libellé Fabricaton 01/07 Date de fabrication : 01/07/2026 - Date de livraison minimum : 01/07/2026 - Date de livraison maximum : o1
pétssages
o Désignation Quantité eaumini () | Quantte eau maxi () Actf
Quantité max

Cliquer idi pour ajouter une nouvele figne

40009

Perte estmée
Artofiex 3,00 20,00 “
4009
Batteur 0,01 1,50 vl

* Désignation Nb pétrissages sel (@) Levain (g) Farine de Campagne T80 (g) Farine campagne T65 (g) eau (g)

Liste des pétrissages | Apercu |

<Aucune donnée a afficher >
Figure 35 - Onglet pétrissage

(1) Cliquer sur I'onglet pour afficher son contenu

(2) Parametre de la quantité maximum admise dans les pétrins pour un pétrissage.

(3) Perte estimée lors d’un pétrissage.

(4) Cliquer sur ce bouton (qui sera activé), pour enregistrer les modifications apportées.
(5) Cliquer sur ce bouton pour afficher les résultats des calculs
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Liste des pétrissages [ Apercu |

[+ Désignation Nb pétrissages sel (g) Levain () Farine de Campagne T80 (g) Farine campagne T65 (g) eau (0)

[ PATE_CAMPAGNE_T80

\[ Spirale 1 %9 1385 5044

PATE_CAMPAGNE_T65

L Batteur 1 29 434 1561

> s | ———| —

Crééele : 29/06/2026, par : Administrateur GESPX | MaJle : 29/06/2026, par : Administrateur GESPX

Figure 36 - Affichage des pétrissages a réaliser pour la production des pates sélectionnées
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